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1. Amaç

Bu talimatınn amacı HACCP sisteminin etkinliğinin doğrulanması için bir yöntem oluşturmaktır. 

2. Kapsam

Hammadde kabulünden başlamak üzere, proses aşamalarını ve mamul depolarını kapsar. İlgili bölümlerde uygulanır.

3. Tanımlama

KKN: Kritik Kontrol Noktası

4. Sorumluluk 
Bu prosedürün uygulanmasından Mutfak Şefi sorumludur.

5. Uygulamalar

a. HACCP Sisteminin Doğrulanması 
(1) Genel

HACCP sistem dahilinde hazırlanmış tüm dokümanlar, HACCP uygulaması, hijyen faaliyetleri, ekipman, fabrika binaları, personel hijyeni ayda bir kez olmak üzere doğrulanır. 

Kontrol formları ilgili departman müdürlükleri tarafından tamamlanır ve bir sonraki Kalite Grubu Toplantılarında değerlendirilir.
Toplantılar sonucunda Toplantı Tutanağı hazırlanır ve Düzeltici Faaliyet Prosedürüne göre düzeltici faaliyetler başlatılır.

(2) Ön koşul programlarının doğrulanması:

HACCP planında gıda üretimiyle ilgili Türk Gıda Kodeksi tüzüklerine uygunluğunu (hijyenle ilgili) olarak anlamak için yapılır.

(3) HACCP Sisteminin Değerlendirilmesi
HACCP sisteminin etkili olarak çalışıp çalışmadığını anlamak için gerçekleştirilir.

Ana konular:

(a) Yönetim taahhüdü

(b) Ürün tanımı

(c) Akış diyagramı

(d) CCP operasyonu ve kayıtlar

(e) Doğrulama prosedürleri

(f) Personelin eğitimi ve katılımı

(g) HACCP sistemi adı altında üretilen gıdaların sağlık açısından emniyetli olup olmadığı

b. İç Kalite Tetkikleri

İç kalite tetkikleri HACCP sisteminin doğrulanması için uygun bir araç olarak kullanılır. HACCP sistemiyle ilgili bölümlerin iç kalite denetimlerinde HACCP Doğrulama Formlarında bulunan noktalar incelenir ve tetkik raporuna konur. 

c. HACCP Geçerlilik Değerlendirme Toplantıları

Yılda iki kez yapılan Yönetimin Gözden Geçirme Toplantılarında HACCP sisteminin geçerliliği değerlendirilir. Bu toplantılara Kalite grubundaki tüm üyeler katılır.
(1) Kalite grubu toplantısı tutanakları Sekreterya tarafından sunulur.

(2) İç kalite tetkik raporlarındaki HACCP ile ilgili bulgular Kalite Yönetim Temsilcisi ve Mutfak Şefi tarafından sunulur.

(3) Müşteri şikayetleri ile ilgili istatistikler sunulur.

(4) Eğitim ihtiyaçları ve uygulamanın etkinliği değerlendirilir.

d. Geçerlilik Belgesinin Verilmesi

Yukarıdaki veri kaynakları dikkate alınarak HACCP sistemindeki başarı ;

(1) Yeterli ise: Genel Müdür tarafından geçerli kılınır ve ilgili bölümlere HACCP geçerlilik belgesi verilir.

(2) Yeterli değilse: Genel Müdür tarafından geniş çaplı düzeltici faaliyet başlatılır. Bu durumda en geç bir ay sonra yapılmak üzere takip amaçlı bir HACCP geçerlilik toplantısı yapılır. Uygunsuzluklar giderildi ise faaliyet kapatılır. Ve a maddesi uygulanır.

6. İlgili Dokümanlar

MTF-F25 HACCP Doğrulama Soru Listesi

MTF-F26 HACCP Değerlendirme Soru Listesi

MTF-F27 CCP Doğrulama Soru Listesi
Türk Gıda Kodeksi

T.C. Sağlık Bakanlığı – Gıda İşletmelerinde HACCP Uygulamaları ve Denetimi
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