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1.- Amaç

İşletmemizde, üretilen gıdaların uygun şartlarda üretildiğini ve insan sağlığını olumsuz yönde etkileyecek mikrobiyolojik  risk taşımadığını doğrulamak.

2.- Kapsam
Mutfak ve Servis personelini kapsar.

3.- Tanımlar

4.- Sorumluluk

Mutfak şefi, Bölüm şefleri, Servis Departmanı
5.- Uygulama 
Günlük şahit numune alımı;

5.1. Gıda numuneleri bütün kitleyi temsil edecek şekilde homojen olarak alınacaktır. 
5.2.  Gıdaların uygun şartlarda üretildiğini ve insan sağlığını olumsuz yönde etkileyecek mikrobiyolojik  risk taşımadığını doğrulamak amacıyla, o öğün çıkan yemek çeşitlerinin riskli olanlarından alınır.  

5.3.  Şahit Numuneler tek kullanımlık steril kaplara alınır ve üzerlerine o günün tarihi yazılır. 

5.4.  Alınan şahit numune 72 saat +4 °C’de ki şahit numune dolabında saklanır.  72 saatin sonunda imha edilir.
5.5.  Bu süreç zarfında misafirlerden herhangi bir şikayet gelir ise numuneler soğuk zinciri kırılmadan ilgili laboratuara gönderilir. 

5.6.  Şahit numunelerin alımından ve imha edilmesinden Mutfak Şefi ve Bölüm Şefleri  sorumludur.
5.7. Alınan şahit numuneler Şahit Numune Takip Formuna kaydedilir. 
Gıdaların Laboratuara Teste Gönderilmesi;
5.8.  İşletmede kurulan HACCP Sisteminin etkinliğini görebilmek, sunulan gıdaların uygun şartlarda üretildiğini ve insan sağlığını olumsuz yönde etkileyecek mikrobiyolojik risk taşımadığını doğrulamak amacıyla özel bir gıda laboratuarı yetkili personeli tarafından periyodik olarak çıkan yemek çeşitlerinin en riskli olanlarından numune alınıp soğuk zincir sağlanarak laboratuara teste götürülür.
5.9.  Numuneler steril tek kullanımlık  kaplarına hijyenik olarak alınır ve üzerlerine gıdanın adı ve o günün tarih etiketi yapıştırılır.
5.10.  Numune alırken eller mutlaka deterjanla iyice yıkanıp, kurulanıp, dezenfekte edilmelidir. Ayrıca numune alımında kullanılan ekipmanlar steril olmalıdır. 
5.11. İlgili laboratuarın alınan numuneleri yazdığı formun bir nüshası Mutfak Şefi tarafından alınır.   

5.12. Analiz sonuçları alınınca mikrobiyolojik üreme olan ürünler ve muhtemel bulaşma F&B müdürü ve Mutfak şefi tarafından değerlendirilerek tekrar etmemesi için gerekli tedbirler alınır. 
6.- İlgili Dokümanlar

Formlar

MTF-F13

Şahit Numune Takip Formu





















	HAZIRLAYAN:
	1.ONAY
	2.ONAY



