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1.- Amaç

İşletmemizde,büfeden geri dönen gıdaların, soğutulması ve dönüşümü sırasında, gıdaya bulaşabilecek ve/veya gıdada çoğalabilecek bakteriyolojik tehlikelerin önlenmesi veya en aza indirilmesi.

2.- Kapsam
Mutfak personelini kapsar.

3.- Tanımlar

4.- Sorumluluk

Mutfak şefi, Bölüm şefleri
5.- Uygulama 
5.1. Büfeden geri dönen sıcak gıdalar 120 dakikada 10 oC’ye kadar soğutulmalıdır.

5.2. Mayonezli ve çiğ kremalı gıdalar büfe dönüşünden sonra imha edilir.  

5.3. Büfeye sunumu yapılan gıdaların yalnızca bir kez daha sunumu yapılır.

5.4. Büfeye sunumu yapılan geri dönüşüm gıdaları tekrar artar ise kesinlikle geri dönüşümü yapılmaz  veya direk çöpe atılır.  

5.5.  Gıda Büfe Sunum Talimatına uygun olarak sunumu yapılan ve  Büfe Takip Formu ile yapılan kontroller sonucunda, uygun şartlarda sunulmuş olan gıdaların geri dönüşümü yapılır. 
5.6. Gıdalar Pişirilen Gıdaların Soğutulması Talimatına uygun olarak soğutulur ve Büfe Geri Dönüş ve Gıda Soğutma Formuna işlenir.

5.7. Soğutulan gıdalar ilgili soğuk odaya, üzerlerine kırmızı renkli Geri Dönüşüm  tarihi yazılarak konulur.

6.- İlgili Dokümanlar

Talimatlar 

MTF-T11
Gıda Büfe Sunum Talimatı



MTF-T10
Pişirilen Gıdaların Soğutulması Talimatı
Formlar

MTF-F10
Gıda Soğutma Formu



MTF-F11
Büfe Takip Formu



MTF-F12/
Büfe Geri Dönüş Takip Formu
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