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1.- Amaç
Pişirilen gıdaların, soğutulması sırasında, gıdaya bulaşabilecek ve/veya gıdada çoğalabilecek bakteriyolojik tehlikelerin önlenmesi veya en aza indirilmesi.

2.- Kapsam
Mutfak personelini kapsar.

3.- Tanımlar

4.- Sorumluluk

Mutfak şefi, Bölüm şefleri
5.- Uygulama 
5.1. Pişirilen gıdalar 2 saat içerisinde 60°C den 20°C ye, 4 saat içerisinde de 20°C den 5°C ye soğutulmalıdır. 
5.2. Soğutulacak pişmiş gıdaların üzerleri  ile düzgün bir şekilde streçle kapatılır ve streçin üzerinde birkaç tane delik açılır. 
5.3. Soğutulan gıdalar Gıda Soğutma Formuna  işlenir. 

5.4. Soğutulan gıdalar ilgili soğuk odaya, üzerlerine üretim tarihi yazılarak konulur. 

6.- İlgili Dokümanlar

Formlar

MTF-F10

Gıda Soğutma Formu
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