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KKN-9 Büfeden dönen yiyecekler

Büfelerde sunulan yiyeceklerin tüketilmemesi durumunda; riskli olan yiyecekler atılır, diğer    uygun ısı derecesinde muhafaza edilmiş ( +65 derece ) sıcak yiyecekler ani soğutma dolabında soğutulur ve bir sonraki tüketime kadar +5°C bir sıcaklık altında koruma altına alınır. Tüm yiyecekler kapalı ve temiz kaplarda saklanmalıdır. Büfeden dönen yiyeceklerde kırmızı etiket kullanılır.  Eğer büfeden dönen gıda soğutulması gereken bir gıda ise SOĞUTMA yazan kısım işaretlenir ve Gıda Soğutma Formuna kaydedilir. 
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