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KKN-6 Pişirilen yiyeceklerin soğutulması;
Bakterilerin üremesi ve çoğalması önlemek için pişirilen yiyeceğin ısısını en çok 120 dakikada +10°C sıcaklığa indirmek gerekiyor. Bu soğutma sırasında pişmiş yiyecek diğer çiğ yiyeceklerden kesinlikle ayrı tutulmalıdır. Soğutma işlemi sırasında insan eli değmemelidir.
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