	
	HACCP 

Gıda Hijyen Sistemi İzleme Formu
	SOĞUK HAVA DEPOLARI KONTROL FORMU

	
	
	Tarih : …../ ......./ ............

	Depo Adı
	09:00
	12:00
	17:00
	21:00
	Açıklama-Düzeltici Faaliyet

	No-1    
	
	
	
	
	

	No-2    
	
	
	
	
	

	No-3    
	
	
	
	
	

	No-4    
	
	
	
	
	

	No-5    
	
	
	
	
	

	No-6    
	
	
	
	
	

	No-7    
	
	
	
	
	

	No-8    
	
	
	
	
	

	No-9    
	
	
	
	
	

	No-10  
	
	
	
	
	

	No-11  
	
	
	
	
	

	No-12 
	
	
	
	
	

	No-13 
	
	
	
	
	

	No-14  
	
	
	
	
	

	No-15  
	
	
	
	
	

	No-16 
	
	
	
	
	

	No-17  
	
	
	
	
	

	No-18 
	
	
	
	
	

	No-19 
	
	
	
	
	

	Kontrolü Yapanın Adı Soyadı
	
	
	
	
	


KKN-2 Soğuk Odaların Isılarının Ölçülmesi;

Günde 4 kez soğuk hava depolarının ısıları ölçülür. Her gün belirtilen saatlerde mutlaka soğuk hava depolarının derece kontrolleri yapılmalıdır. Derecelerde problem varsa Mutfak Şefine ve Teknik Müdür’e haber verilir. Mutfak Şefi riskli ürünlerin başka bir soğuk odaya taşınmasını, Teknik Müdür ise arızanın tespit edilerek giderilmesini sağlar. Depoları kontrol eden personel tarafından arızalı olduğu tespit edilen depolar için Arıza Kayıt Formu doldurulur.  Soğuk hava depoları yukarıda belirtilen derecelerde  olmalıdır. ( +-2  derece). Bu form teknik servis tarafından doldurulacaktır.  
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